
 

.  .  .  … truffes/ combawa/ mori l les/ foie gras/ sésame/ wasabi/ écrevisses/ épinard/ agneau/ 
citronnel le/ ras e l  hanout/ Saint -Jacques/ marjola ine/ fraises/ gambas/ riz/ roquette/ 
sate/ canette/ sarawak/ brocoli/ cardamone/ turbot/ boulgour/ earl  gre y/ piqui l los/ nuoc 
mam/ kumquats / balsamique/ homard/ curcuma/ carnarol i/ polenta/ j ivara/ gingembre … .  .  .  

 

       

Collection   Automne    2025 

 

    MENU  AUTOUR  DES   CHAMPIGNONS 

      
 

     AMUSE-BOUCHE DU MOMENT  

 

 
 

DEMI HOMARD BLEU EN SALADE DE HARICOTS   (38€) 

Cèpes Marinés à l’Huile de Noisette  

 

      

   

SAINT-PIERRE CEPES ET TOPINAMBOURS POELES  (39€) 

Jus de Volaille au Persil Pommes fondantes et Oignons Frits  

 

    

 

     SUPREME DE PIGEONNEAU ET CUISSE CONFITE   (39€)  

    Jus au Château-Chalon et Girolles Purée aux Noisettes   

 

    

 

CROQUANT AGRUMES CREMEUX COMBAWA     (13€) 

Sab lé  Ci t ron  Orange t t e s  e t  Sorbe t  Orange  

 

 

PRI X NE T  105  EUROS  HO RS BOI S SONS  

AC CO RDS  METS ET VI NS  :  3  VERRES  24  €URO S  
Ce menu est  proposé pour l’ensemble de la table  

 

 

 
 



 

 

 

PROPOSITION   DE  MENUS 

 
AMUSE-BOUCHE DU MOMENT  
 

  

ENTREE   TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD   (23€) 

Len t i l l e s  en  Vinaigre t t e   e t  Magre t  Fumé   

 
 

BROCHETTE DE NOIX DE COQUILLES  ST JACQUES  (19€)  

 Poireaux  en  V ina igre t t e  Fru i t  de  la  Pass ion  e t  Bas i l ic     

  

 

PLATS  TRONÇONS DE LOTTE POELES     (34€) 

Har ico t s  Pa impol  e t  Courge t t e s  au  Chor i zo  de  Bigorre  

 
 

FAUX FILET DE LIMOUSINE EN AIGUILLETTES  (35€) 

Pâ tes  aux  Auberg ine s  Jus  aux  Cèpes   

 
 

FROMAGES  ASSIETTE DE FROMAGES     (13€) 

 d’Ici & d’Ailleurs  
       

 

DESSERT   DACQUOISE NOISETTE ET MOUSSE CHOCOLAT  (13€) 

 G lace  Café   Tui le  au  Grué  

   
BRIOCHE CARAMELISEE  FIGUES ROTIES    (13€) 

Crème  Bru lée   Sorbe t  Verve ine  

 
POIRE WILLIAM POCHEE CROQUANT AMANDES  (13€) 

Crémeux  Marron s  e t  Sorbe t  Po ire  

 
                       Prix nets    
     

        

MENU ESCAPADE  Entrée, Plat, Fromage ou Dessert  hors boissons  50€  
Sélection de 2 vins aux verres 8cl/v  -------------- ----------------------------     16€ 

 

          
 

MENU DECOUVERTE  Entrée, Plat  /  Plat,  Dessert   hors boissons  40€  
Sélection de 1 vin au verre 8cl/v     -------------- ------------------------ --------      8€ 

Sauf : Le Soir, week-end et Jours Fériés 
          

 

MENU ENFANT 10ANS Plat et Dessert        18€  

          

            

 
 

 

 

Toutes nos viandes sont d’origine Française 

Prix nets service compris  

En cas d’allergie, Merci de nous prévenir  

Les plats et tarifs peuvent changer en 

fonction des marchés. 


